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Naszym celem jest rozwijanie pasji kulinarnej oraz doskonalenie
swoich umiejetnosci. Wspdlne gotowanie to idealny sposéb
na integracje firmowq lub rodzinng! Atmosfere naszego
miejsca tworzq ludzie z pasjq, ktérzy kochajq
swojq prace w kulinarnym swiecie...
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Akademie Kulinarne to idealny sposéb,
by calq rodzing nauczy¢ sie robi¢ pizze,
ubrudzi¢ mgkq i samemu wypiec
swiezutki chleb, to okazja
na zintegrowanie zespotu firmowego
- wspélne biesiadowanie od przygotowania
do konsumpciji. To swietna alternatywa na
spotkanie ze znajomymi przy lampce wina!
Nie wiesz jak rozpoczqé
swojq przygode z kuchniq lub
pragniesz udoskonali¢ swéj warsztat?
Akaderilia Kuraszkow

to miejsce wiasnie dla Ciebie! -

Nasze Studio Kulinarne Chlebownia to miejsce
magiczne samo w sobie. Diugi, marmurowy stéf,
przy ktérym wspélne gotowanie twarzq w twarz,

rekq w mqce przy rece w mqgce nabiera nowego : %
znaczenia. Piece opalane drewnem, palniki rodem . .
z kuchni babci, a wszystko to okraszone sielskim . | ; ’
klimatem, doprawione profesjonalizmem - ')M 4

i pachngce wedzonym miesem! ¢ A



Oferujemy Panstwu wachlarz tematyczny,
w ktérym kazdy znajdzie cos dla siebie,
od fasucha, przez tradycjonaliste, po
smakosza wytrawnych potraw.

» Akademia Wypiekania Chleba
e Akademia Oliwy, Pieczywa, Wina
e Akademia Wina Regionalnego
e Akademia Food & Wine
e Akademia Owocéw Morza
o Akademia Wioska
 Akademia Pizzy
e Akademia Pieca Kamado
e Akademia Deserow

» Akademia Regionalna
e Akademia Sushi

Jesli nie znalezliécie Paristwo tematu dla siebie fo
zaden problem! Dla grupy od 8 oséb jestesmy
w stanie podjg¢ sie kazdego kulinarnego
wyzwania! Przygotujemy dla Was
co tylko Wasze podniebienia zapragng!

Nasze Akademie realizujemy
od 8 uczestnikow!
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Pieczywo to podstawa kazdego dhia, to tradycja!
W dzisiejszych czasach wygodhiej jest is¢ do piekarni
i kupié gotowy chleb, jednak to ten swiezy, domowy
smakuje najlepiej! Pokazemy Wam jak tatwo wypiec
idealne, chrupkie pieczywo, by zaskoczy¢ bliskich
swojskq, perfekcyjng pajdq chleba!

NAUCZYMY CIE PRZYGOTOWYWAC | WYPIEKAC:

« chatke
« buteczki francuskie
« rogaliki drozdzowe
« irlandzki chleb pasterski
« chleb typu Hetman

Degustacja regionalnych produktéw:
» miod z Pasieki Zuzia
» kuraszkowskie konfitury
« wedliny z naszej wedzarni
« pikle wiasnej produkcji
« oliwy tloczone na zimno
» domowe nalewki
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Dobroczynna moc, toczenie jej na zimno i ta réznorodnosé
- fo wszystko tqczy w sobie regionalna oliwa. Pieczywo
jako podstawa biesiadowania i jego inne, nowe oblicze.
A takze smaki wioskich, hiszpanskich i francuskich win,

a takze tych polskich. Ta wiedza i smaki, to tylko poczqtek

tego co poznacie i wyniesiecie z tej Akademii!

BEDZIEMY DEGUSTOWAC:
« oliwy (porowa, rydzowa, rzepakowa, konopna)
« pieczywo wypiekane w Akademii Kuraszkéw
(focaccia, pieczywo pszenne wieloziarniste, grzanki)
« regionalne kozie sery
* nasze przetwory
« wino z Wloch, Hiszpanii, Francji
« regionalne wino z winnicy Jadwiga niedaleko Kuraszkowa
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;o AIRADCMIA WINA
CQIONALTNCTO

Winnica Jadwiga znajduje sie w pasmie grzbietu
potudniowego Wzgorz Trzebnickich. Ten z racji
niewqtpliwych waloréw przyrodniczych i turystycznych
bywa poréwnywany
z Toskaniq we Wioszech. Winnice zalozono w roku 2015 na
powierzchni 1 ha.

Posadzone zostaly odmiany tzw. mieszarnce:

Rondo, Regent, Cabernet Cortis, Johanniter,
Muscaris i Solaris.

Wino z Polski - TO SIE DA!

CZEGO SIE NAUCZYMY | CO SPROBUJEMY?

« specjalnie skomponowane menu opierajqgce sie na
regionalnych produkiach od lokalnych dostawcéw
» wiedza na temat winnicy i jak sie jq zaklada
« obalimy mity dotyczqce podawania i picia wina
* nauczymy sie dopasowywac wino do dan
* CO Nnam moéwi, szczep, nazwa
« pokazemy jak naprawde sie biesiaduje!




AKADEMIA 2%

Wspolne blekwdqwame przy winie mocno
1'Zappsakz sie W Tnsforyeznych ksiegach. To przy
: -_.{ ~ tym napoju Bogéw opijane byly wojenne
“sukcesy, narodziny, podpisywane waine dokumenfy
Széfow:e K'ilchm z cafego swiata, uktadajgc
‘menu wspomagajq sie wiasnie tym trunkiem, |
by podkrecic¢ smak.dan. Poczujmy sie jak !
" na biesiadzie rodem z filmu!
-
PODCZAS TEJ AKADEMII KULINARNEJ !
. sprobuleMy dan przygotowanych tylko na te Akademie
opleralqcych sie na lokalnych produktach
. sprobu'emfr win z najwiekszych swiatowych doméw wm,
. | Hiszpanii, Wioch czy Francji
« dowiemy sie miedzy innymi jaka jest réznica miedzy '
Cabernet, a Merlot czy Riesling i Chardonnay
« jak degustowa¢, wybierac i pi¢ wino
-',obalimy mity zwiqzane z winem

-
-
agr

- ._ Akdllemie poprowadzq specjalni
gospotlarze z Wielkich Win! ~ * * -
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Ryby i owoce morza - smaki lata, kiére zna F
i uwielbia kazdy z nas. Dlaczego by wigc nie
przeniesc sie kulinarnie w nadmorskie klimaty? i
W stylu srédziemnomorskim celebrowacd i bawié .
sie w naszej Chlebowni?! Dodatkowo podkrecic to'
| bialym, schtodzonym winem i wspéinq biesiadq!

TYM RAZEM NAUCZYMY CiE:
« ofwierania ostryg
« przygotowywania matzy na dwa sposoby:
4 sosie pomidorowym i po marynarsku — w biatym
winie z pietruszkq, selerem naciowym
« obierania z pancerza krewetek Black Tiger
oraz przygotowania sosu wlasnego
« doprawiania swiezych ryb, a takze ich
pieczenia z dodatkiem soli, pieprzu, soku z cytryny
« przygotowywania swiezych satat oraz
1 dressingéw, jako uzupefnienie naszej pysznej
srodziemnomorskiej uczty
[ « pieczenia focaccii




Kuchnia wiloska, uwielbiana przez wszystkich!
Zaskocz swoich najblizszych nowymi umiejetnosciami
na miare prawdziwego Wiocha!

NAUCZYMY CIE PRZ YGOTOWYWAC:
« wloskq pizze, focaccie, ktorq upieczemy
w piecu opalanym drewnem
« pefnojajeczny makaron z wiloskiej magki, wody,
oliwy i jaj oraz kluski gnocchi
s risotto z podgrzybkiem

L

Dodatkowo sprébujemy lekkiego, biatego
wioskiego wina z jednego z najlepszych
regionéw - Apuli!




Przez wszystkich, kazdy Tadek niejadek

si¢ na nig skys;. Wioska pizzq to tq
najlepsza. U nqs Samemu mozng od

poczqtku do samego koricag i stworzy(,

Od wyrobieniq ciasta, przez dobgr
sktadnikéw,

ktére osobiscie lubimy,
Wypieczenje iej w piecu opalanym
drewnem q ng koricu najlepsze..,
DEGUSTACJA!

NAUCZYMY siE.

* jakiej mqki VZy¢ i w jakich Proporcjach
dobra¢ sktadniki na ciasto
* sekret idealnego, cienkiego ciastq
* jak nie Przypali¢ spody o Zarazem
wypiec réwno ciasto
* $€r na gérze czy ser ng spodzije?
* €2y wiecej sktadnikéw na pewno
Znaczy lepiej?
* jak stworzy¢ idealnie okrqglq
Pizze bez formy
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ARADCAIA FICTA TAMARO

NA WARSZTATACH:

il - stek
Je.s'li lubisiz wolowine, yv.spél.ne e rostbef it
grillowanie, chcesz dowiedziec « burger

sie wigcej o s.posobaclz iei « safatka z grillowanym kurczakie

przyrzqdzania 13 V\(Iasme « grillowane warzywa i owoce _

temat dla Ciebie! « krem z kukurydzy At

0w « sos miodowo - gorczycowy |
’ | ' *sos BBQ |

« pieprze z calego swiata

NA SLODKO
NA SEONO
PIKANTNIE
W NAJLEPSZYM STYLU!

249 zi/os.
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Chyba kazdy z nas ma w sobie ukrytego fasucha.
Nawet gdy nie lubimy czekolady to nasze serce
skrada beza, lody i sorbety czy tez musy
owocowe. Chwile stabosci jak to nazywamy
zdarzajq sie wszystkim!

PODCZAS TEJ AKADEMII ZROBIMY:

« fondant czekoladowy - klasyka
sama w sobie
« stony karmel
* Panna Cotta - mato stodko, ale pysznie
* Mini tarta rustykalna
e kruszonka czekoladowa - mate,
a zawsze cieszy

DOWIEMY SIE WIECEJ O:

» owocach w cukiernictwie

« deserach dla matych i duzych
« jak zaskoczy¢ najblizszych,
nawet najprostszym deserem



NA WARSZTATACH:

Ta Akademla.fcr etino— * wyrabianie ciast i wy-piel_(ani; bieczywa
pofw:erdzéme = ___—___._-_'7 —— (buleczki francuslg'e i Irish) _ —
“fego powiedzenia. Regionalne * degustacja produktow regiona.ln;&h_'__z_——'_
e produkty pieczywem wypieczonym przez -ucze 5w -
g_ﬂ___ﬂﬁxiw stawcow, wedliny-z Goledzino g
~ —perfekcyjne sktadniki — % = k'Sery ocfHonoraty
do kulinarnej zabawy z -w:—' lewki duk
klasycznyml, polskimi przepisami w ~*nalewki naszej produkcji

nowej odsfonie! . * konfitury naszej produkgji ="

- * pikle naszej produkcji ;—______,__

Jmers wykorzystaniemricotty z koziego sera gl
(8wezesnie robiony przez uczestnikéw) 4
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Kraj Kwitnqcej Wisni kojarzony z postepem
technologicznym, przeplatajgcym sie z tradycjq.
Sushi to tradycyjna potrawa spozywana od wiekéw,

dzisiaj stata sie zwyczajem, ktéry rozciqga sie poza
ramy Japonii. Przeniesmy sie razem do Azji...

NAUCZYMY SIE PRZYGOTOWYWAC:

» wszystkie rodzaje sushi:
- futomaki
- uramaki

& oY - hosomaki
'Ju: - nigiri

W
' = :" \.jﬂi - gunkan maki
DOWIEMY SIE:
: e czym jest sake
a2t - « jak je$é sushi
* jak poprawnie trzymaé pateczki
« jak ugotowaé idealny ryz

’ - 3 Porozmawiamy o historii, ciekawostkach,
‘;‘?‘g " .« etykiecie przy stole i wielu innych faktach.
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Akademia Kuraszkow y i’h :\)

= 5
recepcja@akademiakuraszkow.pl i ,) ) L
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www.akademiakuraszkow.pl
tel.:. +48 71 310 10 24
ul. Jesionowa 9, Kuraszkow
k. Obornik Slgskich, Dolny Slgsk
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